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KARCZMA-KOSZ\VIIC\E_' - stworzone przez samego Szefa ]
Z tradycja zlosc - mozna zabra¢ do domu
@ preEese - moze stuzy¢ jako obrus ’
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Zupa .dma L : : Potrzebujes; pie waz
Zapytaj obstuge o dzisiejsze propozycje Szefa Kuchni. Chleb 7 ok e€czywa? s
L kne pikari - 21§
Rosot - 7 zt _—
Ztocisty rosot z 3 mies podawany z makaronem. ;:ma ZUp3 sie nje najesz! H

Mow drugie danje!
——

Pomidorowa - 7 zi
Klasyczna zupa na bazie rosotu i wkasnego przecieru pomidorowego, podawana z makaronem.

Flaczki wotowe - 8 z}
Maja tyle samo zwolennikéw co przeciwnikéw, ale nie mozna im odmoéwic¢ aromatu!

Zupa gulaszowa - 10 zt
Nasza sztandarowa zupa, przyrzadzana z topatki wieprzowej i gotowana na wolnym ogniu.

SALATKI

Satatka wegetarianska - 20 zi
Mix safat i Swiezych warzyw z naszym autorskim sosem vinaigrette.

—_— /"‘

Satatka Cezar z kurczakiem - 25 zi Ko je S?\atk'\-_;-g‘ adkit 1

Klasyczna satatka podana z grillowanym kurzym cycem i grzankami. ..jest piekny /.,J
T —

Satatka z Camembertem i zurawing - 25 zt
Ulubiona satatka Szefa, mix satat, warzyw, doskonaly ser, vinaigrette i zurawina!

Il DANIA
Nﬁa ztych potraw... R
...53 tylko lepsze! I

Danie dnia
.
~ ~Mateusz Wrzyciel

Zapytaj obstuge o dzisiejsze propozycje Szefa Kuchni.

Placki po wegiersku, surowki - 25 zt
Placki ziemniaczane polane aromatycznym gulaszem wieprzowym wraz z zestawem suréwek.

Kurak w ciescie, frytki, surowki - 27 zt
Filet z kurczaka panierowany w chrupkiej panierce, podany z frytkami i zestawem surowek.

Kotlet schabowy, ziemniaki, surowki - 27 zt
Sztandarowe danie kuchni Polskiej, na zyczenie podajemy réwniez z kapusta zasmazana.

Rolada wieprzowa, kluski, kapustki - 27 zt
Klasyka kuchni Slaskiej w wersji wieprzowej z dodatkami: kapusta biata, modra oraz kluskami z sosem.

Rolada wotowa, kluski, kapustki - 32 zt
Klasyka kuchni Slaskiej w wersji wotowej z dodatkami: kapusta biata, modra oraz kluskami z sosem.

Kaczka w cytrusach, kluski, surowki - 32 zt
Udko z kaczki pieczone w stylu francuskim - z cytrusami podane z dodatkami.

3
.. :
Czy jest tanio, czy jest drogo - .to pc;]gl:;e wzgledne ;
.y od zasobnosci portieiad, - o !
sti);/s;totjja;eszzif Kuchni - warto wydac kazde pieniadze
ag J

Dorsz w ciescie, frytki, surowki - 32 z}
Niesmiertelny zestaw fish&chips - dla fanow rybki!

DESERY

Lody rzemieslnicze - 10 zi
2 gatki - zapytaj jakie smaki dzis dla Was przygotowalismy.

——
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Oczekujac zwyi}
Przezyjesz wiy ych desergw . 1

elkie rozczarowanie"
_

Tarta Tatin - 15 zt
Francuska szarlotka podawana na ciepto z gatka lodéw rzemiesIniczych i sosem z solonego karmelu.

————

\
w KARCZMIE s .
e
tylko niezwyk#e_lrwujemy !
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Brownie - 15 z}
Ciasto na bazie gorzkiej czekolady podane na ciepto z sosem czekoladowym.

Ciasto Snickers - 15 zi
Ulubione ciasto Szefa, potaczenie stodko-stone: orzeszki, karmel i masto orzechowe!

Zapomnij o PRL'owskiej bitej Smietanie... 1.
O szarlotce wszedzie takiej same;... 3
O deserach lodowych na 1024 sposoby... J

Sernik na murzynku z wisniami - 15 zt
Bo dobry serniczek nie jest zty, a z wisniami - najlepszy!

DLA DZIECI -

Frytki z keczupem - 10 zt
Nie tylko dla najmtodszych!

Ciepte soczki ze stomeczka, keczupki z fryteczka,

kluseczki z sosikiem i nagetsiki z majonezikiem.

Dla grzecznych dzieci wszystko jest do zrobienia

) w estrym-eterit-mely oku mgnienial ‘

Kluski z sosem - 10 zt

8 klusek polanych sosikiem - dla poslizgu oczywiscie! . . P

nasze otoczenie - prosimy o uspokojenie!
Szanujmy obstuge i innych gosci,
kojarzac Karczme z chwilami radoécil

Rodzicu drogi - miej baczenie na swe dzieci,

N co nam KARCZMA sie nie rozleci!

Bombelki, ktére robig bajzelki, krzycza i niszcza l

Nuggetsy z frytkami - 16 zi

Czasami czesciej zamawiaja je dorosli niz dzieci :)

Smazony ser z frytkami, surowkami i sosem czosnkowym - 25 z}
Czeski specjat dla duzych i matych!

SNIADANIA (wydawane do godz 12:00)

Sniadanie firmowe - 18 zi
Kietbaski z wolnego wybiegu, jajecznica, warzywka i pieczywko tez!

Sniadanie angielskie - 18 zt
Jajca sadzone, chrupiagcy bekonik, fasolka, warzywka i pieczywko oczywiscie!

J

Zacznij z Nami dzien!
Pozywne $niadanie to podstawa!l

Grzanki francuskie z satatka vinaigrette.

KILKA ZASAD KARCZMY....

Sniadanie francuskie - 18 zi [

—

= ree w

- Wchodzac do Karczmy akceptujesz jej dtugoletnie zasady dziatania.

- Idac w gosci zachowu;j sie jak w gosci!

- Zmiana zamowienia - 2 z (przeznaczone na leczenie stresu kuchni, ktéra musi zmienia¢ zamowienie)
- Nie sprzedajemy potowek porgji (Szef musiat zjadac¢ drugie potowki i grubt...)

- Kelner moze odmowi¢ nalania piwa z sokiem - powotujac sie na klauzule sumienia

- Badz mity - odwdzieczymy sie tym samym :) rZostawiajac napiwek poprawiasz swoja aparycje, H

- Zostaw napiwek - Grosza Daj Karczmarzowi! & ©raz otrzymujesz +50 pkt charyzmy do statystyk. §

- Czekaj cierpliwie - wszystko przygotowujemy na biezaco (czas oczekiwania od 20 do 60 minut).

- Cos nie tak? Powiedz Nam to wprost, nie musisz incoginito w internecie...

NAPOJE NA DRUGIEJ STRONIE...




NAPOJE GORACE

Nietaktem w naszej restauracji jest zamawianie kawy parzonej. Restauracja to miejsce gdzie kawa winna
smakowac nadzwyczajnie, catkowicie inaczej nizeli w domu! Polecamy takze herbate Szefa - na zimno i na goraco!

Kawa: czarna, biata, espresso, cappuccino - 6 zi —
Herbata oczywista: czarna, zielona, owocowa - 8 z} Kawa bez deseru jest jak zolnierz

. . bez karabinu, jak uczen bez jedynki,
Herbata nieoczywista: Szefa lub Inna - 10 zt jak Lipski bez Siary! |
Latte - 10 z} ~— J
Doppio - 12 zt

Goraca czekolada - 12 zt (serwujemy tylko gdy na dworze jest ponizej 20 stopni)
Ice coffe - 12 zt

NAPOJE ZIMNE

Zanim zamowisz kolejng cole lub soczek, zastanow sie czy nie lepiej wychyli¢ szkalanice kompotu, lemoniady,
lub firmowego Ice Tea z prawdziwej herbaty, niz raczy¢ swoje kubki smakowe napojami dla mas.

Kompot/Lemoniada/lcea Tea - spytaj obstuge co dzis jest lub czego nie ma!

Woda w butelce 0,33 gazowana lub nie - 5 zt

Dzban wody 11 - 10 zt

Soki owocowe Cappy - 5 zt

Cola 0,2 - 5 zt (nie podajemy cieptej, patrz: Il zwrotka utworu ,Hi-fi” - Wanda i Banda.)
Tymbark - 0,33 - 5 z}

Tonic lub Oranzada czerwona 0,33l - 5 zt

NAPOJE ALKOHOLOWE

Dysponujemy piwem wytacznie butelkowym, serwujemy je - jak na karczme przystato w duzych kuflach!
W naszej ofercie nie znajdziesz , koncerniakdéw” - szukamy smakéw nieoczywistych!

Prawdziwy dzentelmen nie pije przed 12:00
o - . . Ve : :
Radler 0% - 7 zt Warto jednak spojrze¢ na zegary s’wiatowe.;
Karmi - 7 zt

Gdzies ta 12:00 na pewno wybita! J
Lampka wina selekcjonowanego - 12 zt
Grzaniec Szefa - 12 zt (serwujemy tylko gdy na dworze jest ponizej 20 stopni)

LOKALNE PRODUKTY

Zabierz nasza Karczme do domu - wez stoiki z najrozmaitszymi przetworami, a ponadto dopytaj obstuge co jeszcze
mamy w ofercie, czasami trafi sie jaki$ drogocenny towar spod lady...

Piwo Raciborskie - 7 zt "

Bigos na winie ze Sliwka 11 - 20 zt
Konfitura dyniowo pomaranczowa 0,3l - 10 zi
Syrop z kwiatow czarnego bzu 0,31 - 10 zt !

w Sosonowcu i nie widzieé Radomia!

Syrop z pedow sosny 0,51 - 15 zt Kupujac lokalne produkty - wspierasz l

By¢ w Karczmie i nie zakupi¢ 1
lokalnego produktu - to jak by¢

Syrop z mniszka lekarskiego 0,51 - 15 zi lokalny biznes, dajesz prace pasjonatom
Pasztet Szefa - spytaj obstuge ~— oraz rzemiesInikom.

Miody rozne 11 - 40 zi

Miody z owocami 0,251 - 20 zt

Finma nodzinna od 1912 «.
T AY
KARCZMA-KOSZWICE | O N A S

Z tradycja w przyszosc

KOSZWICE UL. POLNA 1+ WWW.KARCZMA-KOSZWICE.PLe TEL.: 34 35 34 352« FACEBOOK/INSTAGRAM

Karczma-Koszwice - lokal ktory w branzy gastronomicznej istnieje od 1912 r.
JesteSmy najstarsza rodzinng restauracja w okolicy, z dlugoletnia tradycja.

Od 5 pokolen serwujemy dla Was codziennie obiady, bawimy sie z Wami na
wszelkich imprezach okolicznosciowych i zapewniamy Wam miejsca noclegowe!

Towarzyszymy Wam w najwazniejszych momentach zycia: od chrzcin, roczku,
poprzez komunie Sw. po osiemnastki, wesela i jubileusze!

Posiadamy dwie sale na 40 i 100 osob: w petni wyposazone dla gosci indywidualnych
i dla gosci biznesowych (organizujemy tez eventy, szkolenia i imprezy integracyjne).

Do dyspozycji gosci oddajemy rowniez w petni wyposazonych 25 miejsc noclegowych,
dwa parkingi oraz 2,5 hektara ogrodu z placem zabaw oraz zapleczem sanitarnym.

Ponadto organizujemy cateringi, serwujemy dania na wynos, wytwarzamy
wiasne przetwory i lokalne produkty - wpierajac przy okazji lokalnych dostawcéow!

Zapraszamy do $ledzenia nas na mediach spotecznosciowych: Instagramie i Facebooku,
tam codziennie zasypujemy Was zdjeciami i ciekawymi informacjami , od kuchni”.

Hotdujemy tradycji, jednak nie boimy sie nowych wyzwan i ciggle sie zmieniamy - dla Was.
Mozna nas kocha¢ lub nienawidzi¢, ale na pewno nie mozna przejs¢ obok Nas obojetnie!

— GODZINY OTWARCIA:
‘\ e el
S | - Poniedziatek - 9:00 do 21:00 == b )
p - Wtorek - 9:00 do 21:00
leq P . oV
Nas Sroda - 9:00 do 21:00 10
Zego - Czwartek - 9:00 do 21:00 nas
Fejs a _ Piatek - 9:00 do 21:00 \“g’ta
- - Sobota - rezerwacje -

- Niedziela - rezerwacje

Dziekuje ze od 100 lat wybieracie Nas jako miejsce spotkan dla catej rodziny.

Nie zegnam sie - mowie do zobaczenia, a wtasciwie do zas!

Szef kuchni&WHtasciciel
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